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DESCRICAO DO PRODUTO: Creme Tipo Chantilly UHT com cacau para coberturas e recheios. E fabricado pelo processo

UHT, o que garante a segurancga do alimento.

INGREDIENTES: Agua, gordura vegetal, aclicar, cacau em pd, caseinato de sddio, sal, estabilizantes xarope de sorbitol e

hidroxipropilcelulose, emulsificantes estearoil lactato de sodio, lecitina de soja, mono e diglicerideos de acidos graxos,

aromatizante, corantes vermelho allura AC, tartazina e azul brilhante FCF, regulador de acidez hidrogenofosfato de di-sddio.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE LEITE E SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.

ALTO EM AGUCAR ADICIONADO
ALTO EM GORDURA SATURADA

QUANTIDADE POR CAIXA: 12 UNIDADES DE 1L

PESO LIQUIDO POR UNIDADE: 1,065kg

PESO LIQUIDO (CAIXA/KG): 12,78kg

PESO BRUTO (CAIXA/KG): 13,33kg

NCM: 1806.90.00

PALETIZACAO: 75 caixas por palete (900L) e 15 x 5 altura.

PERFORMANCE:
Parametros Especificagao Frequéncia de analises
Montagem (6 - 9°C)
Hobart ND50 veloc.2 5-13
A cada lote
660g de produto
Rendimento 3,03-3,70
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PARAMETROS NUTRICIONAIS:

INFORMACKO NUTRICIONAL
Porcoes por embalagem: Cerca de 53
Porcao: 20 g (2 colheres de sopa)
100 g** 20g %VD*
Valor energético (kcal) 239 48 2
Carboidratos (g) 16 3,3 1
Acucares totais (g) 16 3,1
Acucares adicionados (g) 16 31 6
Proteinas (g) 1,3 0,3 1
Gorduras totais (g) 19 3,7 6
Gorduras saturadas (g) 18 3,6 18
Gorduras trans (g) 0,2 0 0
Fibras alimentares (g) 0,9 0,2 1
Sodio (mg) 93 19
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porcao
**No alimento pronto para consumo
CONDICOES DE ARMAZENAMENTO E CONSUMO:
Vida atil

Conservagao/Condicoes de Temperatura

Embalagem fechada

fontes de calor e odores fortes.

Temperatura (+5 a +20°C): armazenar em lugar fresco e seco, longe de

210 dias

IMPORTANTE: Apds aberto manter sob refrigeracao (+4 a +8°C) consumir em até 02 dias.

FORMAS DE USO E PREPARACAO:

Para melhor rendimento € aconselhavel manter o produto em refrigeragao por pelo menos 12h. O batimento do produto

deve ser na temperatura entre +4°C e +8°C e em uma velocidade média até consisténcia desejada.
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